
　　　年　　　月　　　日　　　　　　　

数量 貸出 返却 数量 貸出 返却

ｱﾙﾐ 24 1L 4

ｱﾙﾐ 24 500 cc 2

31 200 cc 4

5 4

21cm 4 4

18cm 4 2kg 1

タルト皿 21cm 4 1kg 3

4 100ｇ 1

21cm 4 3kg 1

20cm 3 1kg 1

（ｽﾃﾝﾚｽ7・ 18cm 2 24組

  ｼﾙﾊﾞｰｽﾄ-ﾝ4） 15cm 2 4

大 4 4

中 3 ステンレス楕円皿 18

小 2 18

深型ボウル　 中 4 30cm 4

1 25cm 2

1 22cm 3

1 19cm 4

大 1 ｽﾃﾝﾚｽ 4

小 1 ｱﾙﾐ 4

木製 3 24cm ｽﾃﾝﾚｽ 4

ｽﾃﾝﾚｽ 1 ｽﾃﾝﾚｽ 1

ｼﾘｺﾝ 4 ｱﾙﾐ 4

木製 1 19cm ｽﾃﾝﾚｽ 4

ｼﾘｺﾝ 4 18cm ﾎｰﾛｰ 3

14cm ｽﾃﾝﾚｽ 4

4 洗い桶 30cm ｱﾙﾐ 4

4 24

4 すり鉢 27cm 4

4

4 コーヒーカップ 24

中 20cm 4 24

24cm 4 24

4 19

24

2 中華ラーメン丼 22

大 4 金縁小皿 24

中 4 飯台 36cm 4

4

28cm ﾃﾌﾛﾝ 4 下 せいろ 竹製蓋付 39cm 4

26cm 鉄 4

4 4

4

ガラスコップ

コーヒーカップ　受皿

デジタル
スケール

レモン搾り器

角皿

ざる

ボウル

27cm

21cm

箸・箸立て

流し箱

中
段

下
段

食
器
棚
　
１

収
納
棚
　
１

上
段食

器
棚
　
２

料　理　室　器　具　点　検　表

計量カップ　

料理用はかり

霧吹き

品名

団体名

粉ふるい器

場所 場所

電
子
レ
ン
ジ
下
・
左
（
製
菓
用
品
）

エンゼル
ケーキ型

クッキー用ぬき型

スケッパー

上
段

中
段

下
段

蒸し器

フライパン

湯飲み茶わん

中華八角形皿

お椀

パンこね器

フライパン蓋

両手鍋

取っ手

まな板

中
段

収
納
棚

２

調理台下
棚1 調理台下

棚2

品名

出刃包丁

プリンカップ　小2含む

ゼリーカップ   菊

コーヒーサーバー

下
段

電
子
レ
ン
ジ
下
・
右

万能包丁

中包丁

果物ナイフ

裏ごし器

下
段

中華鍋

上
段

飯台用しゃもじ
上
段

ハンドミキサー

上
段

デコレーション
ケーキ型

パウンド
ケーキ型

中
段

ミニポット

ティーポット

パンナイフ

麺棒

クリーム用へら

はけ

下
段

上
段

電子
レンジ・

横

部屋利用終了時間の20分前までに部屋の清掃を済ませ、使用した調理器具や食器類

を洗浄し布巾で拭いた後、棚にしまわずに、調理台の上に置いていただき、室内に設置

しております電話で受付にご連絡ください。 



数量 貸出 返却 数量 貸出 返却

金縁大皿　 浅型 16 上 24

23 21

10 22

13 24

金縁大皿　 深型 15 蒸し茶碗蓋付き 24

サラダボウル 小 24 24

中 22 17

小 21 小 木製 4

磁器ベージュ中皿 19cm 24 極小 木製 1

磁器ベージュ中鉢 19cm 24 大　　ﾌﾟﾗｽﾁｯｸ 2

サラダボウル 大 4 小　　ﾌﾟﾗｽﾁｯｸ 4

4 大 木製 5

ｱﾙﾐ 4 中 木製 1

ｱﾙﾐ 4 5

26 4

24 ｱﾙﾐ 4

12 ﾃﾌﾛﾝ 4

22 レードル 90 cc 4

23 巻きすだれ 24cm 4

25 11組

木製 4 4

　　ﾌﾟﾗｽﾁｯｸ 4 ｽﾃﾝﾚｽ 4

4 4

　　ﾌﾟﾗｽﾁｯｸ 3 大 4

4 中 4

へら付 1 小 4

へら無 3 4

4 4

4 4

4 2

4 うどんあげ 14cm 4

8 大 4

1 小 5

4

4 タイマー　100分計 4

4 4

打ち出し鍋 24cm ｱﾙﾐ深 4 炊飯器　4合～1升炊き 2

3

1

油こし器 1.2L 4
39cm 1 やかん 3
32cm 1 土鍋 1

30cm 1 長方形 4

26cm 1 丸 4

1 1

　・発生したゴミはお持ち帰りください。

　・調理した食品は責任をもって処理してください。

　　 以上の内容が守れない場合は、ご利用をお断りすることがありますのでご了承ください。 横浜市西地区センター

　・料理室は定員24名です。必ず定員内でご利用ください。

　・お子様を連れてのご利用はご遠慮ください。

　・室内ではサンダルに履き替えてください。サンダルは料理室だけでお使いください。

　・ふきん、ゴミ袋等はご用意ください。

調理台下
棚4

両手鍋 調理台下
棚2 お盆

大しゃもじ ポット　保温のみ

鍋つかみ

調理台下
棚3 湯沸し下

左
ミキサー

包丁研ぎ

下
段

圧力鍋

打出片手鍋　雪平タイプ

親子鍋　雪平タイプ
冷蔵庫横

卵焼き器　銅製

下
段

茶こし

ゴムべら あく取り

木べら 手つきざる

料理用はさみ 卵切り

天ぷら用温度計鍋固定式

極小ガラス容器
かすあげ

収
納
棚
　
3

上
段

おろし器

メロン型ライス用 穴あきお玉

ケーキ用フォーク お玉

ティースプーン
フライ返し

れんげ

ディナーナイフ

ディナーフォーク

中
段

ディナースプーン 菜箸

中
段

収
納
棚
　
4

上
段

すりこぎ

下
段 麺棒

パスタ皿
麺打ち棒

しゃもじ
トング

角バット　網

栓抜き・缶切り兼用 角バット　本体

皮むき器

泡立て器卵黄身・白身分け器

計量スプーン

食
器
棚
　
3

上
段

食
器
棚
　
4

どんぶり蓋付き

グラタン皿
中
段

小鉢

金縁小深皿 中鉢

白小深皿 大鉢

中
段

下
段 ご飯茶碗

青縁皿　萩
ミニ小鉢

場所 品名 場所 品名


